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シーフードピザ - エビ、イカ、モッツァレラ、ルッコラをのせたトマトベースの
薄焼きピザ
해산물 피자 - 토마토 베이스에 새우, 오징어, 모차렐라를 올린  크러스트 
피자
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ペパロニピザ - ペパロニとモッツァレラ、トマトベースの薄焼きピザ
페페로니 피자 - 모차렐라와 페퍼로니를 올린 크러스트 피자
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ピザ・クアトロフォルマッジ - モッツアレラ、グリュイエール、ゴーダ、
パルメザンとはちみつの薄焼きピザ
콰토로 포르마지 피자 - 네 가지 치즈와 꿀을 곁들인 피자
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クラシックアメリカンバーガー - 認定アンガスビーフ®パティ
アメリカンチーズ、ベーコン、グリルドオニオン、卵、自家製バンズ
클래식 아메리칸 버거 - 앵거스 비프 패티에 치즈, 채소, 베이컨, 계란을 
더한 클래식 버거
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ハウスデリチャバタ - サラミとターキーのチャバタサンド、チェダーとアメリ
カンチーズ、ルッコラ、ローストペッパー、バルサミコ仕上げ、フライドポテト
添え
하우스 델리 치아바타 - 살라미와 터키 치아바타 샌드위치에 체다·
아메리칸 치즈, 루꼴라, 구운 파프리카, 발사믹 글레이즈를 곁들여 
감자튀김
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ブロンクスグリルドチーズ - アメリカンチーズ、キャラメリゼオニオン、ポーク
ハム、ハラペーニョのバタートーストサンド、フライドポテト添え
브롱크스 그릴 치즈 - 아메리칸 치즈, 캐러멜라이즈드 양파, 포크 햄, 
할라피뇨를 버터 토스트에 넣어 구운 샌드위치, 감자튀김
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レモングラスチキンパラタラップ（２個）- ハ〡ブ風味の鶏胸肉と野菜のパラ
タラップ、フライドポテト添え
레몬그라스 치킨 파라타 랩 - 레몬그라스 치킨 파라타 브레드, 허브 
닭가슴살과 감자튀김
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シーフードスパゲッティ - エビ、イカ、ホタテ、アサリのトマトソース又はクリ
ームソースのスパゲッティ、ガーリックブレッド付き
해산물 스파게티 (토마토 또는 크림 소스),마늘빵 제공
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フィッシュ＆チップス - 白身魚のビール衣揚げとタルタルソース、フライドポ
テト添え
피쉬 앤 칩스 - 흰살 생선 튀김과 타르타르 소스, 감자튀김

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOOD-BORNE ILLNESS.
A 10% service charge will be added to your bill. PHR Club, Wellness Center Member and Military discounts are applicable. Discounts may not be combined.
Price may be subject to change without prior notice. Restrictions may apply. 

V2026-0310

 

���­������������������
���������������������������������������������������
����������������
チキンテンダー - チキンストリップ6本、ハニーマスタードソースとフライド
ポテト添え
 치킨 텐더 - 치킨 스립 6조각, 허니 머스터드 소스와 감자 튀김
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サンセットチキンクランチ - 骨付きフライドチキン、マスタードソース、フラ
イトポテト添え
선셋 치킨 크런치 - 뼈 있는 후라이드 치킨과 머스터드 소스와 감자 튀김
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キッズメニュー - パン粉をまぶして揚げたトルピードシュリンプ6本 
새우튀김 - 빵가루를 입혀 바삭하게 튀긴 토르페도 새우 6조각
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チキンナゲット＆フライドポテト
치킨 너겟 & 감자 튀김
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ミニチーズバーガー＆ポテト
미니 치즈버거 & 감자 튀김
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シーフードスパゲッティ＆ガーリックブレッド - トマト又はクリームソース
のシーフードスパゲッティ、ガーリックブレッド添え
해산물 스파게티 – 토마토·크림 소스, 마늘빵
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アトランティックスモークサーモン＆エッグサラダ–スモークサーモン、卵、野
菜、オリーブ、ケッパーのレモンヴィネグレットサラダ
훈제연어 핼러드 - 스모크 연어와 달걀, 채소, 올리브, 케이퍼를 
곁들인 레몬 비네그레트 샐러드
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クラシックシーザーサラダ - ロメインレタス、ガーリッククルトン、パルメザン
チーズ、ベーコン、自家製シーザードレッシング  追加トッピング：チキン＄3　
/　シュリンプ＄3
클래식 시저 샐러드 - 로메인 상추, 마늘 크루통, 파르메산 치즈, 
베이컨, 하우스메이드 시저 드레싱 • 토핑 추가: 치킨 $3 / 새우 $3
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アヒポキ–マグロ、マンゴー、きゅうり、とびこ、青ねぎ、
自家製スパイシーポキソース
아히 포케 - 참치, 망고, 오이, 날치알, 파를 매콤한 하우스 포케 
소스로 버무린 요리
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イタリア風ツナクルード–マグロの薄切りをレモンとオリーブオイルで仕上げ
たイタリア風クルード
참치 크루도 - 참치를 얇게 썰어 레몬과 올리브오일로 마무리한 
이탈리안 크루도
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スパイシーポークベリーボウル–薄切り豚肉と野菜の韓国風スパイシーソース
炒め、ご飯
매운 삼겹살 덮밥 - 얇게 썬 삼겹살과 야채를 매운 한국식 소스로 
볶아 밥
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ハワイアンレインボーポキボウル–サーモンとマグロのミックス、野菜、
ご飯、自家製ポキソース
하와이안 레인보우 포케 볼 - 연어와 참치, 채소, 밥에 하우스 포케 
소스를 곁들인 포케 볼
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鉄板焼きサーモン–サーモンのソテー、ご飯、季節の野菜、照り焼きソー
ス添え照り焼きソース添え
히바치 연어구이 - 연어 구이, 밥, 제철 채소, 데리야키 소
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プレミアムハワイアンロコモコ–認定アンガスビーフ®パティ、ガーリックライ
ス、目玉焼き、デミグラスソース
프리미엄 하와이안 로코 모코 - 앵거스 비프 패티, 갈릭 라이스, 계란 
프라이, 데미글라스 소스

CONSUMING RAW OR UNDERCOOKED MEAT, POULTRY, SEAFOOD, SHELLFISH OR EGGS MAY INCREASE YOUR RISK OF FOOD-BORNE ILLNESS.
A 10% service charge will be added to your bill. PHR Club, Wellness Center Member and Military discounts are applicable. Discounts may not be combined.
Price may be subject to change without prior notice. Restrictions may apply. 

V2026-0310
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ブルコギシュリンプ–韓国風マリネシュリンプと野菜のプルコギソース炒め、
ご飯
불고기 쉬림프 – 한국식 불고기 양념 새우, 볶은 야채와 밥
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カプレーゼブルスケッタ–パールモッツァレラ、チェリートマト、
バジルペスト、熟成バルサミコ、クリームチーズをトーストにのせて
카프레제 브루스케타 - 신선한 모차렐라 치즈, 방울토마토, 
바질 페스토, 숙성 발사믹 식초, 크림치즈를 올린 구운 빵
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シズリングベイクドブリークラッカー＆ブレッドチップス - スキレットで
焼き上げた温かいブリーチーズ、アプリコットジャムとローストナッツ、ク
ラッカーとブレッドチップ添え
시즐링 브리에 치즈 - 시즐링 팬에 구운 따뜻한 브리 치즈에 살구잼과 
구운 견과류를 곁들여 크래커와 브레드 칩
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ハーブマリネオリーブ＆野菜スティック - ハーブでマリネしたミックスオ
リーブ、季節野菜のスティック添え
허브 올리브 - 허브로 마리네이드한 올리브와 채소 스틱
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メロンのフレッシュフルーツとアイスクリーム - ハーフカンタロープメ
ロンのバスケット、カンタロープメロンボール、アイスクリーム（スト
ロベリー・バニラ・チョコレートからお選び下さい）
칸탈루프 아이스크림 - 반쪽 칸탈루프 바구니와 멜론 볼, 아이스크림 
선택(딸기·바닐라·초콜릿)
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スクープ＆サーフトリオ - ストロベリー、チョコ、バニラ各2スクープ
아이스크림 볼 - 3종 아이스크림 –딸기·초콜릿·바닐라 아이스크림 
두 스쿱
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ローデッドナチョスプラッター - チーズ、ビーフ、グリルチキン、トマトサ
ルサ、ハラペーニョをトッピングしたクリスピーなトルティーヤチップス
로디드 나초 플래터 - 치즈, 소고기, 치킨을 올린 나초 플래터
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ビーチバイツプラッター - 衣付きトルピードシュリンプ、モッツアレ
ラスティックフライ、シュリンプスプリングロール、オニオンリング
、グリルコーン、サラダ、フライドポテトの盛り合わせ
비치 바이트 플래터 - 새우튀김, 모차렐라 스틱, 새우 춘권, 
양파링, 구운 옥수수, 샐러드, 감자튀김


